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Babarnat Frunz Aeserva

2023 Qualitdtswein, trocken, 750ml

Sorte: Cabernet Franc

Herkunft: Ried Salzgriinde

Boden: Schottrige, schwarze Erde

Vinifizierung: Maischegdrung im Stahltank bei ca. 28°C, Maischestandzeit 14
Tage, anschlieBend biologischer Sdureabbau

Ausbau: 12 Monate im Barrique

Trinktemperatur: 16—20°C

Trinkreife: 2025 — 2035

Gesamt Zucker: 1,39/l

Titrierbare Sdure: 48 g/l

Alkohol: 14% vol.

Weinbeschreibung: Dunkles Rubingranat, violette Reflexe. Dunkle Beeren, etwas Cassis,
wiirzige Nuancen. Gute Komplexitit, saftig, fruchtsif nach
Brombeeren, zarte Lakritzenoten im Nachhall, runder und eleganter
Speisenbegleiter.
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